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vin2food — Equilibrio harmonioso entre a producéo de alimentos e de
energia

Tanque ou prato — ou ambos!

Os biocombustiveis contribuem, por um lado, para a seguranca
energética e a eficiéncia de recursos e, por outro, geram uma enorme
controvérsia. Sobretudo porque as terras usadas para o cultivo das
matérias-primas também poderiam ser usadas para o cultivo de
alimentos. Outra razdo € a poluicdo ambiental causada por
subprodutos do bioetanol (vinhaga/vinhoto) em parte criticos. Uma
solucdo para estes problemas é o processo vin2food. Este processo
aproveita 0s componentes organicos e inorganicos destes
subprodutos para produzir alimentos para peixes de elevada
gualidade. Assim, o vin2food permite ndo s6 um uso ecologicamente
viavel e economicamente atrativo da vinhaga, mas também contribui

para a seguranca alimentar.

Em muitos paises € atualmente mais compensador usar as terras e 0s
produtos agricolas para a producdo de biocombustiveis do que para
alimentos. Particularmente afetados sdo os paises com forte crescimento
demografico e escassez de alimentos. Perante este contexto, 0s
biocombustiveis séo cada vez mais criticados. Além da concorréncia entre
diversas formas de utilizacdo de terras, assume aqui importancia a
poluicdo ambiental causada pela producdo de bioetanol. Esta poluicdo
resulta principalmente da incorporacdo de leveduras e acidos que séo
necessarios a fermentacdo do sumo agucarado. O problema prende-se
com os residuos resultantes do processo de producdo — a chamada
vinhaca — que, se ndo forem tratados, sdo prejudiciais para 0 meio
ambiente. E o volume destes residuos é enorme. Por hectare de terra
cultivado com cana-de-aclcar sédo produzidos aproximadamente 7.000
litros de etanol e cerca de 84.000 litros de vinhaca. E certo que este
subproduto pode ser usado como fertilizante, mas as estratégias nédo
sustentaveis de gestdo de residuos e fertilizacdo provocam a acidificacdo
do solo. Um outro aspeto prende-se com os gases com efeito de estufa, o
metano e o 6xido de azoto, que resultam do armazenamento da vinhaca

nas chamadas lagoas anaergbias.



Outra possibilidade de tratar a vinhaca consiste na sua concentragéo para
cerca de um terco do seu volume original. Para tal, sdo necessarias
instalacbes de custo milionario e grandes quantidades de energia. Neste
contexto, € usada como componente de fertilizantes ou de alimentacdo
para animais (DDGS), sendo a vinhaga concentrada transportada mediante
um elevado consumo de energia para o0s respetivos produtores e ai

processada — um conceito de gestdo de residuos dispendioso.

Uso sustentavel da vinhaca em vez da eliminagéo dispendiosa

Com o vin2food (vinhaga para a producdo de alimentos de elevada
qualidade para animais e pessoas através de zooplancton e microalgas) a
Weber Ultrasonics desenvolveu um processo industrial para o
aproveitamento sustentvel e economicamente atrativo da vinhagca como
matéria-prima. Este processo aproveita tanto os componentes organicos
como inorganicos do subproduto. O processo baseado em ultrassons
destina-se a reduzir os efeitos sociais e ecolégicos decorrentes do
crescente cultivo de culturas energéticas. Simultaneamente, visa contribuir
para a seguranga alimentar da populagdo mundial no &ambito da

harmonizacéo dos objetivos de producdo de energia e de alimentos.

Conceito de instalacao flexivel

As instalacbes vin2food sdo construidas, de preferéncia, na proximidade
imediata de uma fabrica de bioetanol. A energia necesséria ao processo de
producao pode ser parcialmente produzida por médulos fotovoltaicos.

A producéo da biomassa plancténica realiza-se em quatro etapas:

Durante a introducdo da vinhaca bruta é realizado um tratamento por
ultrassons com o sistema de ultrassons VinPush 5000 especialmente
desenvolvido pela Weber Ultrasonics para o efeito. Trata-se de ultrassom
multifrequéncia que permite aproveitar 0S componentes organicos
presentes na vinhaca (por exemplo, as leveduras) através de efeitos fisico-
mecanicos e efeitos sonoquimicos para a alimentacdo do zooplancton.

Na 2.2 etapa, o liquido rico em nutrientes € introduzido na produgéo de
algas. Os sais minerais presentes no liquido estimulam o crescimento das
algas. Simultaneamente, o CO, produzido no processo de producdo de
bioetanol é usado para o cultivo das microalgas. Isto contribui para a

fixac&o do dioxido de carbono.



A 3.2 etapa consiste na alimentagcdo do zooplancton com as algas
cultivadas.
Na ultima etapa é feita a colheita das algas existentes no tanque de

zooplancton e do zooplancton, ou seja, da biomassa.

Aproveitamento economicamente atrativo como alimento para peixes

O zooplancton produzido pelo processo vin2food pode ser transformado
em farinha de peixe e ser aproveitado como alimento vivo para peixes na
producdo de camardes, contribuindo assim para evitar a sobrepesca nos
oceanos. Uma funcdo que é desempenhada pelas aquaculturas. Porém,
para que a criagdo artificial de peixes seja bem sucedida sdo necessarias
grandes quantidades de nutrientes, que nao é possivel produzir através da
transformacao exclusiva de “residuos de peixes”. Comparando os pregos
de uma tonelada de farinha de peixe e a mesma quantidade de vinhaca
concentrada, € possivel compreender rapidamente que a transformacgéo da
vinhaga em biomassa é ndo s6 uma alternativa sustentavel e viavel do

ponto de vista alimentar, mas também economicamente atrativa.

A empresa Weber Ultrasonics

A Weber Ultrasonics GmbH sediada em Karlsbad-Ittersbach, Baden (Alemanha),
foi criada em 1998 por Dieter Weber, co-inventor do principio de Push-Pull. Esta
empresa representa dentro do Weber Ultrasonics Group o setor Surface
Technology e tornou-se em poucos anos um dos lideres tecnol6égicos a nivel
internacional com componentes inovadores para a limpeza por ultrassons e
servigos excelentes.

As solu¢cBes de limpeza por ultrassons da Weber Ultrasonics sdo usadas em
diversos setores como a indastria automdvel, sanitéria e relojoeira, engenharia
elétrica e eletronica, mecanica de precisdo e 6tica, tecnologia de tratamento de
superficies e de limpeza, metalurgia e producdo de placas de circuito impresso,
entre muitos outros.

Outros setores do Weber Ultrasonics Group sdo o desenvolvimento e a producéo
de componentes e sistemas de alta qualidade para a soldadura e o corte por
ultrassons, bem como a tecnologia ambiental. Este Gltimo também inclui um centro
tecnoldgico proprio para a realizagcdo de andlises de aguas residuais com a ajuda
do ultrassom. O grupo esta representado em mais de 50 paises. A filial Weber
Ultrasonics America produz e comercializa as solu¢cdes de tecnologia de
ultrassons do grupo em todo o continente americano. A Weber Ultrasonics Asia
criada em 2013 é responsavel pela comercializacdo dos produtos para a limpeza
por ultrassons em todo o mercado asiatico.
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